Meniivorschlige Winter/Weihnachten

Sehr geehrte Gste,

vielen Dank das Sie Interesse daran haben, in unserem Haus Ihre FeierlichReiten
abzuhalten. Auch in diesem Jahr haben wir unser Restaurant, sowie den
romantischen Wintergarten passend zur Jahreszeit deRoriert und geschmiickt,
sodass wir Ihnen nicht nur erlesene Speisen und Getrinke, sondern natiirlich,
wie das in der ,Alten Liebe“ so iiblich ist, auch ein unvergleichliches und
stimmungsvolles Ambiente darbieten diirfen. Lassen Sie sich und Ihre
Mitarbeiter/Familienangehorige oder Freunde bei Kerzenschein, Rstlichen
Weinen sowie deliRaten Kreationen unseres Kiichenchefs so richtig verwdhnen.

Die folgende Auflistung der verschiedenen Speisen soll Ihnen einen Kleinen
Einblick, in unser Angebot gewdihren und als Anregqung dienen.
Selbstverstindlich werden wir bemiiht sein, jeden Ihrer Wiinsche in die Tat
umzusetzen und Sie in einem personlichen Gesprdich im Vorfeld ideal zu beraten,
um fiir Sie das passende Menii zusammenzustellen.

Bitte haben Sie dafiir Verstindnis, dass um den reibungslosen Ablauf
gewdhrleisten zu Ronnen, wir gezwungen sind, ab einer Gruppengrifie von 10
Personen oder mehr, die Bewirtung der Speisen nur in Meniiform anzubieten da
unsere Kiichenkapazitdt fiir grofSere a la carte Bestellungen nicht ausreicht und
es somit zu lingeren Wartezeiten und letztlich zum Qualitdtsverlust Rommen
wiirde.

Bei Rjickfragen stehen wir Ihnen selbstverstindlich gerne unter der
Telefonnummer 08131/667 131 zur Verfiiguny.



Suppen

Klare RinderRraftbriihe mit hausgemachten Griesnockerin
Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum und Croutons

Festtagssuppe mit Britstrudel, handgerollten K/ofichen
sowie Nudeln und Gemiiseeinlage

Brunnenkressesuppe mit Knoblauchcroutons und Sahnehaube

BrokRolicremesuppe ohne /mit frischen Lachshdppchen und
einem Hauch von Sahne

Waldpilzcremesiippchen mit Rnusprigem Kartoffelstroh und
einem Hauch Sahne

Hausgemachte Kiirbiscremesuppe mit KiirbisRernol und

angeschwenKten Kernen verfeinert (nach Verfiigbarkeit)

Kalte Vorspeisen/Zwischengdnge

Erntefrischer Feldsalat mit fein gerdsteten Waldpilzen,
Speckwiirfelchen und Kriutercroutons

Winterlicher Blattsalat mit zart gegrilltem Scampi an
feinstem Hausdressing

Gerollte Kriutercrepeshdppchen gefiillt mit Raucherlachs
und zartem FrischRdse an frischem Salatbouquet und
delikatem Kaviar

Hauchdiinnes Carpaccio vom Kalbs- und Rinderfilet an
Rucolasalat mit frischem Parmesankdse berieben und mit
einem hausgemachtem Zitronen — Limonendressing verfeinert

€ 3,60

€ 3,90

€ 4,50

€ 3,90

€ 3,90/4,50

€ 3,90

€ 3,90

€ 6,90

€ 9,90

€ 7,90

€ 9,90



Warme Vorspeisen/Zwischengdnge

Steinpilz-Teigtaschen in Cognacrahmsauce mit frischem
schwarzem Triiffel und Parmesanspinen garniert

Hausgemachte Tagliatelle an feinem Waldpilzragout mit
frischem schwarzen Triiffel berieben

- Hausgemachte Zucchini - Tomaten Lasagne

- Rosa gebratene Entenbrustscheibchen an Salatbouquet
mit einem Schuss Cassissauce

- Griine Bandnudeln an zarten Lachshdippchen

- Gegrillte Babycalamari in feiner Zitronen — Kriuter —
Vinaigrette, dazu hausgemachtes Bruschetta

Hauptspeisen

- Himmlisches Filetpfanderl”
drei verschiedene Filets vom Grill mit handgeschabten
Butterspdtzle und Schwammerlsofie

-, Konig Ludwig Rolle”
Schweinefilet mit Philadelphia Frischkdse, Schinken
und Rleingehackten Essiggurkerin gefiillt und das ganze
gerollt paniert und gebacken, dazu hausgemachte Wein-
remoulade und BratRartoffeln

- Rinderfilet
zart und saftig an wiirzig angeschwenKtem Gemiise
dazu Rosmarinkartoffeln

- Saftiges, argentinisches Rumpsteak,
mit fein gerosteten Waldpilzen und Rosmarinkartoffeln

- Halbe knusprig gebratene Bauernente
frisch aus dem Rohr mit Apfelblaukraut, Kartoffelknideln

und einer feinen Natursofe

€ 7,90

€ 7,90

€ 6,90

€ 890

€ 7,90

€ 890

€15,90

€15,90

€24,90

€1890

€ 16,90



- Kalbsschnitzel ,Saltimbocca alla Romana“
mit Parmaschinken und Salbeiblittern belegt in einer
wiirzigen Salbeisauce dazu Kartoffelgratin

- Zarte Entenbrust
im ganzen, rosa gebraten dazu gegrilltes Gemiise und

Rosmarinkartoffeln

- Rosa gebratener Lammriicken
an feinster Natursofe mit Kartoffelgratin und Prinzess-
bohnen im Speckmantel

- Zwiebelrostbraten
Von der argentinischen Ochsenlende, rosa gebraten mit
Speckbohnen, Kartoffelgratin wahlweise auch Bratkartoffeln)
und roschen Rostzwiebeln

- Feinste Rehmedaillons

an Preiselbeersauce unseres Kiichenchefs mit Mohn-
schupfnudeln, Mandelbrokkoli und einer Preiselbeerbirne

Hauptspeisen Fisch

- Goldgelbes Zanderfilet vom Grill
mit Petersilienkartoffeln und einer Briese Knoblauch

- Zartes Lachsfilet
in Krauterkruste gebacken an Safransauce dazu frischer
Blattspinat und Herzoginkartoffeln

- Dorade ,Royal* vom Grill
mit scharf angebratenen Kaperndpfelchen in einer Knoblauchjus
geschwenkt dazu mediterranes Gemiise und RosmarinRartoffel

- Frische Scampi (Riesengarnelen) vom Grill
dazu Spinatkartoffeln und Rnuspriges Knoblauchbaguette

€ 19,90

€ 16,90

€ 17,90

€ 16,90

€ 21,90

€ 15,90

€ 17,90

€1890

€23,00



Desserts

- Heifle Liebe”
Bourbone Vanilleeis mit heiffen Waldbeeren und Schlagsahne € 4,90

- Nougatino
Zartschmelzendes Nougateis mit edlem Espresso und Baileys
liberzogen € 4,90

- Hausgemachtes Mousse au Chocolate

auf Saucenspiegel mit frischen Friichten garniert € 5,90
- Drei Stiick Apfelkiicherl

mit einer Zimt — Zuckermischung bestdubt auf Vanille-

saucenspiegel und Vanilleeis € 4,90

- Helle und dunkle Mascarponeterrine
in luftigem Biskuitteig an fruchtigem Saucenspiegel € 5,90

- Bayrisch Creme
luftiges Dessert an Ralter Waldbeerensauce € 5,90

- Walnuss — Amaretto — Parfait
hausgemacht an Raramellisierten Feigen € 6,90

- Lamponetto
Spezielle, nach Art des Hauses zubereitete Himbeertorte.
Himbeercreme auf espressogetrinRetem Loffelbiskuit mit
Fruchtmark verfeinert € 5,90

- Weihnachtlicher Dessertteller , Alte Liebe*
eine Komposition unserer siifien Kiiche mit frischen
Friichten garniert . € 6,50

2Alte Liebe“ an der Amper
Im Lus 4

85221 Dachau / Mitterndorf
Tel: 08131/667131



